Entrées Les pates & la Ciotola
Tartare de saumon a la Vodka 19.- Lasagnes maison 21.-
Les escargots 12 pieces 15.- Pennes Carbonara 22.-
6 pieces 1.~ Spaghettis ou pennes a la Matriciana 25.-
Cocktail de crevettes 18.- Spaghettis ou pennes a la Ciccio (avec poivrons]) 22.-
Assiette de jambon cru 24.~ Tagliatelles au saumon 24 .~
Tagliatelles aux brocolis (avec sauce tomate) 23.-
E Tagliatelles sauce gorgonzola 21.-
ed dalaa’ed Tortellinis de viande de boeuf a la creme 24 .-
Tortellinis de viande de boeuf au basilic 24.- ) )
Salade verte 6.- R e U bolets 26— Les dpecza[u‘ed
Salade mélee 8.50 Linguinis aux fruits de mer 29.- a’u carrcdde POdl‘a[
Salade verte a litalienne 9.-
(tomates cerises, mozzarelina et olives) Le caquelon du Postillon 46— pp.
p , (bouillon de vin rouge et estragon - min. 2 pers.
£ed Uzana’ed a’u (jDOdl‘l[[OI/l cheval, boeuf, frites, salade)
7 Steak tartare 37.-
Eed risottod Tournedos de cheval sur ardoise 43.-
_ Taquet de cheval ou de boeuf sur ardoise (450 gr)  52.- BUSESIde perches meunicre  34.-
Risotto au safran et bolets 25 — ) _ _ [Sauce v.m blanc ou sauce tartare,
. . Entrecote de cheval au poivre tropical 36.- riz ou frite et salade)
Risotto facon Nico (aubergine, basilic et foie gras)  26.- . _
Entrecote de boeuf sauce morilles 43.- Le caquelon & 'ancienne A=
Saltimbocca de veau au madere, risotto 37.- (bouillon de vin blanc min. 2 pers.
i he d 2 36 et petits légumes - volaille,
Eed p[al‘d A Panee . boeuf, frites, salades)
) p A Steak de boeuf grillé «café de Paris» 29.-
1{ tt s plais ’
t hon 7 7 ;
qu OUjoroR e Steak de boeuf sauce morilles 38.-
Carpaccio de boeuf maison 32.-
Assiette de charcuterie avec sa garniture 23.-
Assiette de crudités 19.- : ,
Toutes nos viandes sont accompagneées de:
frites, pates ou riz
, . salade ou légumes
Assiettes pour les p[ud petits (S
Jambon et frites , .
Tout supplement sera facture 5.-
Steak frites (avec ou sans café de Paris)
Portion de pates a choix
TVA incluse
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